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Mordelles

Restaurant - Pizzéria

Los Eontrées & Cllsiettes Eipéra

Yes Ghatins

Tous nos gratins sont accompagnés dune salade verte

8708
Lardons, pommes de terre, fromage d raclette, oigrions, créme
GRATIN DE LASAGNES 10308
Lasagnes, bolognaise, béchamel, mozzarella, créme
GRATIN FLORENTI

970
Tomates fraiches, épinards, créme, jambon de pays, chévre, mozzarella, toasts, pusmm

;@A/ Pites

LINGUINE A LA CARBONARA ............. 9,108
Lardons, jaune doeuf, créme
LINGUINE A LABOLOGNAISE ........... 9208
Viande hachée tomatée
‘TAGLIATELLES SAINT JACQUES 10,708
Saint-Jacques, champignons, tomates fraiches, lardons, créme

.. 10,708
‘Saumon fumé, tomates fraiches,champignons, créme, citron
PENNE TANDRELISA 970€
Lardons, chorizo, poivrons, tomates fraiches, tabasco, créme, basiic frais
PENNE AU GORGONZOLA' 8708
Gorgonzola, tomates confites, jambon de pays, créme, basilic frais

9408

Jambon blanc, tomates confites, champignons, créme, basilic frais

o @Wzdeg N ——.
de pites, haricots verts o frites maison

1480€
12808

ESCALOPE DE

SALADE VERTE Escalope de volaille, champignons, créme
SALADE CROOTONS - .
TERRINE MAISON Fine escalope de veau origine France fourrée au
ASSIETTE DANTIPASTI ENTRECOTE ORIGINE FRANCE

Artichauts ber illées sauce gorgonzola ou poivre (env 200g)

(Tous nos légumes proviennent de la région des Pouilles) 'BAVETTE A LECHALOTTE ORIGINE FRANCE . ...
ASSIETTE DE CHARCUTERIES ITALIENNES ORIGINE FRANCE (ENV 180G
Coppa di Parma reserva vieili en cave pendant 9mois, Speck artisanal, Fioc FICELLE

Parma vieilli en cae, Pancetta (Nos charcuteries italiennes sont élaborées a partir de

cochons nés et élevés en ltalie, dans la région de production)

TARTARE (BOEUF TAILLE AU COUTEAU 180G ORIGINE FRANCE) ...

ENTREE  PLAT
5506 9008 de !nres mmson !l salade verte
BURGER CLASSIQUE 12606
5708 9508 Boeuf tailé au cou lat
Salade, tomates, noix, toasts de chévre. gratinés, jambon de pays, ‘miel 1290€
SALADE MARINELLA 5906 9808 Boeu taillé au couteau 180 origine France, oignons, sauce tomate, jambon cru,
Salade, tomates, moules, thon, St-Jacques, saumon fumé, crodtons Nochon
SALADE GINO 5806 9708 BURGER IBERIOUE ... - . sszsacrssi
Salade, tomates confites, champignons, magrets fumés, gésiers, croiitons Boeuf taillé au couteau 1803 origine France, oignons, moutarde d fancienne, chorizo
SALADE CAESAR 5806 970¢ ITALIEN 12908
Salade, blancs de poulet, parmesan, crodtons, noi, sauce Caesar Boeu taillé au couteau origine France, sauce tomate, aubergine gillée, coppa, gorgon-
2 " Sl zola
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Clabatt: italien @ I'huile d'olive
RISOTTO 11308 Toutes nos tartines sont accompagnées de frites maison et salade verte
Riz, julienne de légumes, moules, St Jacques, basilic frais TARTINE SAVOVARDE ................. 9808
RISOTTO DI PARMA: 10508 Lardons, oignons, pommes de terre, reblochon, créme, mozzarella
Riz, tomates confites, julienne de légumes, jambon de pays, basilic frais ‘TARTINE DELLA CAMPAGNA: 850€
RISOTTO FORESTA 10208 Lardons, oignons, tomates . champignons, mozzarella

Riz, lardons, champignons, julienne de légumes, basilic frais
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Artisan
CAFE LIEGEDIS ...

Glace café, caramel aromatisé au caf

CHOCOLAT LIEGEOIS . i .......5808

Glace chocolat, chocolat chaud, créme fouettée
PECHE MELBA = £ ...5608
Glace vanille, péche, coulis de fruits rouges, créme fouettée
POIRE BELLE-HELENE .

Slace vanille, poire, chocolat chaud, créme fouett
AFTER EIGHT . 5
Glace menthe-chocolat, alcool de menthe, créme fouettée
DAME BLANCHE
Glace vanille,
COCO LIEGEOIS
Glace noix de coco, chocolat chaud, créme fouett
GUADELOUPEENNE .

Glace rhum-raisin, dés dananas, rhum, créme fouettée

BANANA SPLIT

Glaces vanille, chocola, fraise, chocolat chaud, banane, créme
fouettée

COLONEL . o w708

Sorbet citron, vodka

W - - veennn. 5608
laces ca nougat aramel au beurre
salé, créme fouettée

NOUGATINE “rhana .......5208
Glace nougat, couls de fruts rouges, créme fouettée

..580€

hocolat chaud, créme fouetté

SUPPLEMENT CREME FOUETTEE

‘TARTINE DELLA MARE 10,108
Fondue de poireaux, saumon mariné aux baies roses, mozzarella, basilic frais

(4

Artisan
COUPE 2 BOULES .
COUPE 3 BOULES
SUPPLEMENT CREME FOUETTEE

VANILLE BOURBON DE MADAGASCAR

CAFE 100% ARABICA DE COLOMBIE
CARAMEL BEURRE SALE DE BARATTE

RHUM RAISINS AU RHUM DES ANTILLES
CHOCOLAT NOIR DE SUISSE

MENTHE VERTE AUX COPEAUX DE CHOCOLAT

CHOCOLAT BLANC
PISTACHE
NOUGAT DE MONTELIMAR

BARBE A PAPA
BUBBLE GUM

FRAISE SENGANA
FRAMBOISE
CASSIS NOIR DE BOURGOGNE

CITRON VERT
PASSION
NOIX DE COCO

o(gai S uggestions de la sema

LES «CLASSIQUES:
ROMANA .

PLAT UNIQUE 1250€ Tomate, mozzarella, jambon

ENTREE + PLAT 16908 REINE .

PLAT + DESSERT OU CAFE GOURMAND ... = Tomate, mozzarella, jambon, champignons
PLAT 22008 ROVALE

Tomate, mozzarella, jambon, champignons, oeuf, créme
SAVOYARDE

Tomate, mozzarella,
CIPPOLA .

Tomate, mozzarella, merguez, chorizo, tomates fraiches, poivrons, oignons, olives
FORMAGGIO .

Tomate, mozzarella, gorgonzola, camembert, chévre

mbon de pays, pommes de terre, fromage d raclette

Tomate, mozzarella, lardons, oignons, créme

Tomate, mazzarella, oiives
LES «BASE CREME»
CHIPMIIIID(

Créme moutardée, mozzarella, oignons, saucisse fumée, tomates fraiches, an;’um!lle
CAPRI ...
Créme, mozzarella, lardons, Dammes de terre, ananas, olives
MATIZI
Créme, mozznreﬂa gésiers, magret fumé, tomates confites, champignons
LES «ROULEES / SOUFFLEES»
CALZONE (PIZZA SOUFFLEE)
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, oeuf, persillade, créme
CASA (PIZZA ROULEE)
Créme fraiche, mozzare
) BURGER (PIZZA ROULEE)
Antipasti Tomate, mozzarella, poivrons, wamie hache
(tomates conftes, aubergines grillées, LES «<MAREES»
coungettes confies)
it PESCATORE .

ou Toast chévre chaud
ou Terrine maison Tomate, mo:

Plat du jour
ou Pizza du jour
ou Gratin savoyard

unch
Tomate, m¢

NAPOLITAINE

ENTREE P« ST i i, 14006
DESSERT DUJOUR . 4508
SUPPLEWENTS FORMULE: F i Tomate, mozzarelia, anchois, olives, cdpres
WEAFE, Dessert du jour
ou Mousse chocolat LES «INCON NABLES»

' VERRE DE VIN 6P D home b B SANREMD

0U 1/2 PRESSION B e i Tomate, mozzarella, poitrine fumée, chévre, tomates confites, miel

0U 1/2 EAU MINERALE .. RICO
Tomate, mzzarek, gorsorola, champlanors, fomates frafches,
PHILPPO
‘Tomate, mozzarella, reblochon, champignons, poitrine fumée, basilic frais
MARCO
Tomate, mozzarella,
LuiGl
Tomate, mozzarella + 3 ingrédients au choix
QUATRE SAISONS . 50
Tomate, mozzarella, artichauts confits, poivrons, tomates fraiches, fondue de poireaux
TOSCAN .. 10508
Tomate, mozzarella, bolognaise, oignons, poivrons, olives, tomates fraiches
ANTALIA . 0;
Tomate, mazzarel,viande kébab, ofgnons, poirons, tomates fraiches, créme, épices kébab

oda
ou Jus de fruits ambon, chévre, créme

PLATS AU CHOIX
Pizza bambino
ou Jambon ptes/frites maison

ou linguine bolognaise
ou Burger frites maison

Glace 1 boule
ou Fromage blanc nature Supplément 1 ingrédient .............

Supplément magrets fumés ou saumon fumé ou St Jacques

Afin de vous apporter le meilleur, nous travaillons, sur place, des produits
frais d’excellente qualité.

Toutes nos viandes de boeuf (entrecdtes, burgers, tartare, brochette) sont
d'origine frangaise, et les frites fraiches maison confectionnées tous les

Tous nos desserts sont

RIZ AU LAIT

Nature ou caramel beurre salé e s ont o partir d'une pdte & pain fabriquée

PANNACOTTA . chaque jour dans notre pétrin.

Nature, caramel beurre salé ou fruts rou o T o (e o (e s, (s i

TIRAMISU ... poireaux, oignons) sont réceptionnés tous les jours, travaillés et cuisinés sur
place.

PIZZA FACON TARTE FINE ...

Pommes, caramel beurre sal

Jours.

o ‘ghace vl ﬁ,s mmnuus (chorizo, poitrine, merguez ...) sont grillées pour libérer
Tutti frutti (poire, ananas, banane), glace vanille

FONDANT AU CHOCOLAT glace vanille .

CRUMBLE DE SAISON glace vanille .

MOUSSE AU CHOCOLAT zestes d'orange confite .

PROFITEROLES glace vanille, chocolat chaud, créme fouettée ...
CREME BROLEE

ILE FLOTTANTE

CAFE GOURMAND

Café + mignardises
THE GOURMAND ..

Thé + mignardises

ASSIETTE DE FROMAGES . ...

La terrine est réalisée plusieurs fois par semaine, les charcuteries et
antipasti proviennent directement d'ltalie.

Enfin, les desserts de La Casa sont réalisés tous les jours et sont tous maison.
La carte des glaces, généreuse et variée, a été mise au point avec un artisan
glacier, les aromes sont 100% naturels, les sorbets contiennent au moins
45% de fruits.

Nous souhaitons vous faire passer un agréable moment, et si, parfois,
I'attente vous semble un peu longue, dites vous que toute I'équipe oeuvre en
cuisine pour vous préparer le meilleur, avec des produits frais, travaillés a la
minute.

Léquipe de La Casa



